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Edamame 5,50 Sake tartare 12,00
Edamame beans Salmon tartar with avocado
Judias de soja

Tartar de salmén y aguacate
Edamame Shirachi 5,50

Maguro tartar 15,00
Spicy Edamame beans Tuna tartar, mango in soja,
Judias de soja picantes sake, sesamo sauce
Tartar de atin y mango en salsa de soja,
Gyoza (4pcs) 8,00 sake y sésamo
Prawn japanese dumplings

Raviolis japoneses de gambas

Maguro tataki 18,00

Tuna beef, sesam seeds,
Vegon Qyoza (4pCS) 8,00 mango-yuzu sauce, crispy leek
Vegetables japanese dumplings Beef de atiun, salsa de mango-yuzu,
Raviolis japoneses de verduras

puerro crujiente
Ceviche suzuki 13,00

Ebitempura (5 PCS) 15,00
Sea bass cheviche, cirtic sauce Prawns tempura
lightly spicy Tempura de gambas
Cheviche de lubina en salsa

citrica ligeramente picante
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Sake Salad 14,00 Tofu vegan salad 13,00
Salmén, avocado, pepino, cherry tomatoes, Wakame, tofu, mixed sprouts, edamame,
mixed sprouts, seaweed and ponzu sauce. yuzu-mango sauce.
Salmoén, aguacate, tomatitos cherry, Algas, tofu, micro mezclum, edamame
micro mezclum, algas y salsa ponzu

y salsa de juzu-mango
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4 PCS

Akami 12,00
Lean tuna
Atin magro

Chutoro 14,00
Medium fatty tuna
Atin graso medio

Otoro 16,00
Fatty tuna
Atin graso

Sake 9,00

Salmén

Hamachi 9,00
Yellowtail
Seriola

lka matsukasa 9,00
Squid
Calamar

NIGIRAL
2PCS

Akami

Lean tuna

9.00
Atain magro

Akami foie gras 10,00

Tuna with foie
Atan con Foie

Chutoro to tobiko yuzu 12,00
Fatty tuna and tobiko yuzu

Atin medio y tobiko yuzu

Shime saba 8,00
Cured mackarell, spring onion,
tobiko, yuzu sauce

Caballa curada, cebollin,
tobiko, salsa yuzu

Saoke 8,00

Salmén

Hamachi
Yellow tail
Pez 1limén

8.50

Suzuki no aburi 8,50
Toasted sea bass with nikiri sauce

Lubina tostada con salsa nikiri

lka 8,50
Squid, tobiko
Calamar, tobiko

MANI
Hosomaki - 6 PCS
Negitoro 8,00

Tuna and spring onions
Atan y cebollino

Sakemaki 8,00
Salmon, spring onion
Salmén y cebollino

Kappa maki 7,00

Cucumber

Pepino

Uramaki - 8 PCS
Spicy tuna 19,00

Tuna, spring onions, shiraza sauce,
kewpie mayo, tuna tartar

Atan, cebollino, salsa picante,
kewpie mayo, tartar de atan

California roll 15,00
Crab (surimi), avocado, cucumber, tobiko

Cangrejo (surimi), aguacate, pepino, tobiko

Special vegan 15,00
Aspargarus, shitake, kewpie mayo
Esparragos, shitake, mayonesa kewpie

NARBRURIMHANT -spPcCs

Dragon 19,00
Prawn tempura, fresh cheese, teriyaki sauce
covered with avoado and tobiko

Gambas tempurizadas, queso fresco, salsa
teriyaki cubierto de aguacate y tobiko

Neo Sake 20,00
Prawn tempura, spring onion, avocado, kimchi
sauce covered with salmon

Gambas tempurizadas, cebollin, aguacate,
salsa kimchi cubierto de salmén

Rainbow roll 21,00
Snow crab, cucumber, kewpie mayo,
covered with mix fish, avocado and tobiko

Crema de cangrejo, pepino, mayo kewpie cubierto
con un mix de pescado, aguacate y tobiko

WUXOMHANT - 5rPCs

Spider roll 18,00
Soft shell crab tempura,
oak lettuce, avocado, wasabi mayo

Cangrejos tempurizados, lechuga
roble, aguacate, wasabi mayo
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Akami, salmon, hamachi - 12 PCS 26,00 Mix of nigiri - 6 PCS 19,50 12 PCS 19,00

Tuna, salmon, yellowtail, 4 nigiri, 6 hosomaki, 2 gunkan

20 PCS 34,00

6 nigiri, 6 hosomaki, 8 uramaki

Atan, salmén, pez 1limén

Akami, sake, hamachi, ika

saba, suzukuri, ikura - 26 PCS 52,00 26 PCS 46,00
Tuna, salmon, yellowtail, squid, 8 nigiri, 6 hosomaki,
cured mackarel, sea bass, salmon eggs 8 uramaki, 4 gunkan

Atdn, salmén, pez 1imén, calamar,
caballa curada, lubina, huevos salmén

SIS

Chokokeki 8,00 Saiko 8,00
Chocolate cake with hazelnut crumble Mango mousse with yuzy sauce
Tarta de chocolate con praliné de avellanas Mousse de mango-maracuya con salsa de yuzu
Chizukeki 9,00 Banoffee 9,00
Cheesecake with red berries Banoffee with crushed biscuits
Tarta de queso con frutos del bosque Banoffee con galletas picadas
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PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE S.MARTINO 24,00 6,00
- VENETO ITALIA

3 CASTELO MEDINA VENDEMIA SEL. VERDE)O 25,00 7,00
-RUEDA ESPARNA-
SAUVIGNON IGP ALTURIS 26,00 7,00
-FRIULI ITALIA-
N ALBA VEGA ALBARINO 28,00 7,00
-RIAS BAIXAS ESPARIA-
RIESLING TROCKEN BASSERMANN JORDAN 30,00
-PFALZ ALEMANIA-
LUGANA CA' DEI FRATI 32,00
-LAGO DI GARDA ITALIA-
CHARDONNAY RESERVE DOMAINE LAROCHE 3400
-BORGOGNE FRANCIA- '
PAZO SAN MAURO ALBARINO 34,00

- RIAS BAIXAS ESPANA-
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TAMARAL ROBLE 22,00 6,00
- RIBERA DEL DUERO, ESPARA -

NERO D'AVOLA TENUTA SALIER DE LATOUR 24,00 7,00
-SICILIA ITALIA-

VINA POMAL 500 SELECCION CRIANZA 29,00

-RIOJA ESPANA-

CHIANTI CASTIGLIONI FRESCOBALDI 31,00

-TOSCANA [TALIA -

).L. FERRER RESERVA 37,00
-MALLORCA, ESPANA-

BRUNELLO MONTALCINO PIAN DELLE VIGNE 86,00
-TOSCANA ITALIA -
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PINOT GRIGIO BLUSH SAN MARTINO 22,00 6,00
-VENETO [TALIA-

G.BERTRAND ROSE 27,00
-LANGUEDOIS-ROSELLON FRANCE-

ROSA DEI FRATI CA’ DEI FRATI 29,00
-LAGO DI GARDA ITALIA-

PROSECCO ROSE BRUT COL DE SALICI 29,00
-VENETO ITALIA-

[SU AT UG TR SE SN A H 2 NSCTIN Gy

PROSECCO DOC S.MARTINO 23,00 8,00
-VENETO [TALIA-

PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG COL SALICI 28,00
-VENETO ITALIA-

PROSECCO ROSE BRUT SAN MARTINO 29,00
-VENETO [TALIA-

BERLUCCHI SATEN 61,00
-FRANCIACORTA ITALIA-

VEUVE CLIQUOT 97,00
-CHAMPAGNE FRANCIA-

VEUVE CLIQUOT ROSE 110,00
-CHAMPAGNE FRANCIA-
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Cana Shandy Clara - 33cl 3,80
Jarra 5,50
Estrella Galicia 0% tostada - 25c] 3,00
Heineken - 33cl 3,80
Coronita - 33cl 4,50
Asahi - 33cl 380
AQua con Qos 3,50
Coca Cola - 24cl 3,00
Coca Zero - 24cl 3,00
Fanta limdn/Naranja - 30cl 3.00
Sprite - 24cl 3,00
Nestea limdn - 30cl 3,00
Nordic 350
Feevertree 350
Zumo pina 350
Zumo manzana 3,50
Zumo naranja 350
Zumo tomate 3,50
Zumo Mango 3,50
Zumo melocotdn 3 50
Red Bull 3,80
S T —
Espresso 2,20
Solo 2,20
Americano 2,20
Cortado 2,50
Macchiato 2,50
Café doble - Taza grande 4,00
Té verde 4,00
Té rojo 4,00
Té negro 4,00
Té frutos rojos 4,00
Roibos vainilla 4,00
Tila 4,00
Poleo menta 4,00
Manzanilla 4,00



