L H GRS AN\

Edamame 4,50 Sake tartare 11,00
Edamame beans Salmon tartar with avocado
Judias de soja

Tartar de salmén y aguacate
Edamame Shirachi 5,00

Maguro tartar 14,00
Spicy Edamame beans Tuna tartar, mango in soja,
Judias de soja picantes sake, sesamo sauce
Tartar de atin y mango en salsa de soja,
Gyoza (4pcs) 7,00 sake y sésamo
Prawn japanese dumplings

Raviolis japoneses de gambas

Maguro tataki 18,00

Tuna beef, sesam seeds,
Vegon Qyoza (4pCS) 7.00 mango-yuzu sauce, crispy leek
Vegetables japanese dumplings Beef de atiun, salsa de mango-yuzu,
Raviolis japoneses de verduras

puerro crujiente
Ceviche suzuki 12,00

Ebitempura (4 PCS) 14,00
Sea bass cheviche, cirtic sauce Prawns tempura
lightly spicy Tempura de gambas
Cheviche de lubina en salsa

citrica ligeramente picante
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Sake Salad 13,00 Natsu vegan salad 13,00
Salmoén, avocado, pepino, cherry tomatoes, Wakame, tofu, mixed sprouts, edamame,
mixed sprouts, seaweed and ponzu sauce. yuzu-mango sauce.
Salmoén, aguacate, tomatitos cherry, Algas, tofu, micro mezclum, edamame
micro mezclum, algas y salsa ponzu

Yy salsa de juzu-mango
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3PCS
Akami 9,00

Lean tuna
Atin magro

Chutoro 12,00
Medium fatty tuna
Atin graso medio

Otoro 14,00
Fatty tuna
Atin grasov

Saoke 7,00

Salmon

Hamachi 7,00
Yellowtail
Seriola

lka matsukasa 9,00

Squid
Calamar

NIGIAL

2PCS
Akami 8,00

Lean tuna
Atin magro

Akami foie gras 9,00

Tuna with foie
Atan con Foie

Chutoro to tobiko yuzu 11,00
Fatty tuna and tobiko yuzu

Atin medio y tobiko yuzu

Shime saba 7,00
Cured mackarell, spring onion,
tobiko, yuzu sauce

Caballa curada, cebollin
tobiko, salsa yuzu

Sake 7,50

Salmon

Hamachi 7,50
Yellow tail
Pez 1imén

Suzuki no aburi 7,50
Toasted sea bass with nikiri sauce

Lubina tostada con salsa nikiri

lka 8,00
Squid, tobiko
Calamar, tobiko

MANT

Hosomaki - 6 PCS

Negitoro 8,00
Tuna and spring onions
Atan y cebollino

Sake 8,00
Sea bass and spring onion
Luiba y cebollino

Kappa maki 7,00
Cucumber
Pepino

Uramaki - 8 PCS
Spicy tuna 14,00

Tuna, spring onions, shiraza sauce,
kewpie mayo, tuna tartar

Atin, Cebollino, salsa picante,
kewpie mayo, tartar de atin

California roll 14,00
Crab (surimi), avocado, cucumber, tobiko

Cangrejo (surimi), aguacate, pepino, tobiko

NABRUATMHANT -spPcs

Dragon 17,00
Prawn tempura, fresh cheese, teriyaki sauce
covered with avoado and tobiko

Gambas tempurizadas, queso fresco, salsa
teriyaki cubierto de aguacate y tobiko

Neo Sake 18,00
Prawn tempura, spring onion, avocado, kimchi
sauce covered with salmon

Gambas tempurizadas, cebollin, aguacate,
salsa kimchi cubierto de salmén

Rainbow roll 18,00
Snow crab, cucumber, kewpie mayo,
covered with mix fish, avocado and tobiko

Crema de cangrejo, pepino, mayo kewpie cubiexrto
con un mix de pescado, aguacate y tobiko

WUXKOIMANT - 5PCs

Spider roll 16,00
Soft shell crab tempura,
oak lettuce, avocado, wasabi mayo

Cangrejos tempurizados, lechuga
roble, aguacate, wasabi mayo



SHSHIIMT NIGIAL SUSHT
MORAKAS: MORAMAS: MORAMAS:

Akami, sake, hamachi hotate, Mix of nigiri - 6 PCS 19,00 12 PCS 19,00
saba, suzukuri, ikura - 26 PCS 42,00 4 nigiri, 6 hosomaki, 2 gunkan
Tuna, salmon, yellowtail, scallop,
cured mackarel, sea bass, salmon eggs 20 PCS 34,00
6 nigiri, 6 hosomaki, 8 gunkan
24 PCS 42,00

8 nigiri, 6 hosomaki,

DSSISSZAS

Chokokeki 8,00 Kudaokeru 8,00
Chocolate cake with hazelnut crumble Bluberries and peers crumble
Tarta de chocolate con praliné de avellanas Praliné de arédndanos y peras
Chizukeki 9,00 Banoffee 9,00
Cheesecake with red berries Banoffee with crushed biscuits
Tarta de queso con frutos del bosque Banoffee con galletas picadas
Saiko 8,00

Mango mousse with yuzy sauce
Mousse de mango-maracuya con salsa de yuzu



